Komeréni banka - O kus lepS$i jidlo kazdy den

PERFECT CANTEEN

FILIP SAJLER

DENNI MENU 29. 4. - 3. 5.

PONDELI
250 ml Hovézi vyvar s masem a zeleninou, petrZelkové kapéani (2, 3, 7, 9) (380 ml polévka 45 R¢) 35Re
250 ml Dyhova polévka s kari a cizrnou (9) (380 ml polévka 49 K¢) 39 R¢

Bramborové noky s peéenou zeleninou, rajéaty a bazalkou, mix strouhanych syru, rukola (vé. malé polévky 140 K&) 130 R¢&
(1.3, 7)

150 g Hrachova kase s uzenou vepfovou plecf, smaZené cibulka, kysel4 okurka (vé. malé polévky 140 K&) 130 R¢
(1a, 9, 10, 12)

150g Nudliéky z kufecich prsou "Flamendr" , s paprikou a cibuli, smaZené bramborové krokety (9, 12) 154 R¢
150 g St&panska hovézi petend s houskovym knedlikem nebo duenou ryZi (2 3, 7, 9, 10, 12) 164 R¢
UTERY

250 ml Zeleninovy vyvar s vajeénou sedlinou (z, 3, 99 (380 ml polévka 45 K¢&) 35Re
250 ml Bors¢& s hovézim a vepfovym masem (7, 9, 12) (380 ml polévka 49 K<) 39 K¢
SmaZené Zampiony s vafenym bramborem, tatarskd omé&ka (vé. malé polévky 140 K&) (1, 3, 7, 10, 12) 130 R¢
Pelmené plné&né vepfovym masem s rajéatovou oméa&kou a petrZelkou (v&. malé polévky 140 K&) (1, 3, 7, 9) 130 R¢
150 g Steak z kufecich prsou s omac¢kou se zeleného pepie s kofiakem, americké brambory (9, 12) 154 R¢
150 g Hovézi krk na slaniné, listovy $penat, bramborovy knedlik, smaZend cibulka (12, 3, 7, 9) 164 R¢é
STREDA

STATN{ SVATER

CTVRTEK

250ml! Cibulagka s vejci a bflym vinem (3, 9, 12) (380 ml polévka 45 K¢&) 35Re
250 ml Vala&ska kyselice s uzenym masem (7, 9, 10, 12) (380 ml polévka 49 K¢&) 39 R¢
Bramborové isky plné&né méakem, prolité méaslem, sypané cukrem s vla§skymi ofechy (v&. malé polévky 140K¢&) 130 R¢
(1,3 78)

100 g Fusilli s mildnskym raga z kufecich prsou, strouhanou goudou a petrZelkou (v&. malé polévky 140K&) (1a, 3, 7) 130 R¢

150 g Pe&eny vepfovy budek v hoisin omadéce, jasminova ryze, zeleninové klié¢ky (z, 6, 9, 11) 154 R¢
150 g Medailonky z kriitich prsou s oma¢kou z modrého syra s vla8skymi ofechy, bramborové résti, polniéek 164 R¢é
(57 8 9)

PATEK

250 ml Rufeci vyvar s masem a zeleninou, téstovina (7a, 3, 9) (380 ml polévka 45 K¢) 35 K¢
250 ml Rrém z ¢ervené &ol&ky s koriandrem (9) (380 ml polévka 49 R¢) 39 K&
Tortilla pln&né grilovanou zeleninou, uzenym tofu, chilli dipem a listovym salatem (v&. malé polévky 140K&) 130 R¢
(1,36 7)

150 g Vepfova plec na houbach, dufené rjZe (v&. malé polévky 140K&) (9) 130 R¢
150 g SmaZeny fizek z kufecich prsou, bramborova kase, maly rajéatovy salat s cibuli, citron ¢z, 3, 7, 12) 154 R¢

150 g Hovézi kulata plec s rajskou oméadékou, téstovina/houskovy knedlik (7, 3, 7, 9, 12) 164 R¢
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TYDENNI MENU

100 BOWL s uzenym kufetem, bataty a avokddovym jogurtem (7, 12) 169 R¢
Aglio olio e peperoncino (1 3, 7) 164 K¢
Carbonara (1a, 3, 7) 184 K¢
Ragu Bolognese (1a, 3, 7, 9) 184 R¢
Duo smaZenych syrid s tatarskou omaékou (1a, 3, 5, 6, 7, 11, 12, 13) 169 R¢
Perfect Burger (12, 3, 7, 10) 194 R¢é
Grilovany steak z lososa (4) 204 R¢
Grilovana vepfova panenka (9) 199 R¢
Grilovany hovézi RIB EYE (9) 224 R¢
SmaZené bramborové hranolky 35 Ré
Grilovand zelenina 40 Ré
Pelené grenaille s ¢esnekem a rozmarynem 35 R¢
Brambory vafené 35R¢

Legenda alergenti: 1) Obiloviny - obsahujici lepek (celiakie), 1a) pSenice, 1b) Zito, 1c) je¢men, 1d) oves, 1le) Spalda, 1f) kamut, 2) Rorysi, 3) Vejce, 4) Ryby,

5) Podzemnice olejna (arasidy), 6) Séjové boby (séja), 7) Mléko, 8) Skotapkové plody, 8a) mandle, 8b) liskové ofechy, 8c) vlagské ofechy, 8d) kesu ofechy,

8e) pekanové ofechy, 8f) para ofechy, 8g) pistacie, 8h) makadamie, 9) Celer, 10) Hoi¢&ice, 11) Sezamova semena (sezam),12) Oxid sifi¢ity vyssi nez 10 mg,

ml/kg, 1 v SO2(sifiéitany), 13) V1&i bob (LUPINA), 14) M&kkysi. Pfesny popis viech alergent na vyzadani u obsluhy. Pokrmy pfipravujeme z erstvych surovin od
provéfenych dodavateli. GramaZ masa je uvedena v syrovém stavu.



