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DENNÍ MENU 9.  3.  -  13.  3.

PONDĚLÍ
#polévka
250ml Hovězí vývar s masem a zeleninou, krupicí  a vejci (1,  3,  7,  9)   (380 ml polévka 45 Kč) 35 Kč

250ml Kukuřičný krém se zázvorem (7,  9)   (380 ml polévka 49 Kč) 39 Kč

#menu 1
Farfalle s pestem ze sušených rajčat a hlívou ústřičnou, mix italských tvrdých sýrů (1a,  3,  7,  12) 130 Kč

#menu 2
350g Smažená rýže Nasi Goreng se zeleninou a nudličkami z kuřecích prsou,  vejcem a sezamem (3,  4,  6,  11,  14) 130 Kč

#hlavní  jídlo
150 g Steak z vepřové pečeně se sázeným vejcem, americké brambory,  chilli  dip (3,  7,  10,  12) 154 Kč

150g Špecle s trhaným kachním stehnem, kysaným dušeným zelím a smažená cibulka (1,  3,  7,  10,  12) 164 Kč

ÚTERÝ
#polévka
250ml Zeleninový vývar s pohankou a zeleninou (1,  9)   (380 ml polévka 45 Kč) 35 Kč

250 ml Zelná polévka s klobásou (9,  10,  12)   (380 ml polévka 49 Kč) 39 Kč

#menu 1
Smažený květák s vařenými bramborami a tatarskou omáčkou (1,  3,  7,  10,  12) 130 Kč

#menu 2
150g Mexické kuřecí  soté,  basmati  rýže (vč.  malé polévky 140 Kč) (6,  9) 130 Kč

#hlavní  jídlo
150g Selská vepřová plec s kysaným zelím, bramborový knedlík,  smažená cibulka (1a,  3,  7,  9,  10,  12) 154 Kč

150g Hovězí kýta pečená na rozmarýnu, hráškové pyré,  malý zeleninový salát (1,  3,  7,  9,  12) 164 Kč

STŘEDA
#polévka
250 ml Kuřecí  vývar s masem a zeleninou, vlasové nudle (1,  3,  7,  9)   (380 ml polévka 45 Kč) 35 Kč

250 ml Krém z červené čočky s koriandrem (7,  9,  12)   (380 ml polévka 49 Kč) 39 Kč

#menu 1
Pečená zelenina s balkánským sýrem, vařené brambory,  česnekový dip (7,  9) 130 Kč

#menu 2
150g Těstoviny s dýňovou omáčkou, kousky kuřecích prsou,  šalvějí  a ricottou (1,  3,  7,  9) 130 Kč

#hlavní  jídlo
150g Vepřová pečeně po srbsku, dušená rýže,  malý zeleninový salátek (9,  12) 154 Kč

150g Pražská hovězí  pečeně s dušenou rýží/houskový knedlík (1,  3,  7,  9) 164 Kč

ČTVRTEK
#polévka
250ml Květáková polévka s vejci (3,  7,  9)   (380 ml polévka 45 Kč) 35 Kč

250ml Mexická fazolová polévka s chorizem (9,  12)   (380 ml polévka 49 Kč) 39 Kč

#menu 1
Cizrnový tajine s dýní a sušeným ovocem, pita chléb,  koriandrový dip (1,  7,  9) 130 Kč

#menu 2
150g Pelmeně plněné vepřovým masem s rajčatovou omáčkou a petrželkou,  mix tvrdých sýrů (1,  3,  7,  9) 130 Kč

#hlavní  jídlo
150g Vepřová játra po anglicku s glazovanou cibulí,  hranolky,  naše tatarská omáčka (3,  7,  10,  12) 154 Kč

150 g Filírované krůtí  prso s pepřovou omáčkou, bramborové pyré,  mrkvová sláma (7,  9,  12) 164 Kč

PÁTEK
#polévka
250ml Slepičí  vývar s masem a zeleninou, drobení (1a,  3,  7,  9)   (380 ml polévka 45 Kč) 35 Kč

250 ml Cizrnová polévka s kurkumou (7,  9)   (380 ml polévka 49 Kč) 39 Kč

#menu 1
Kynuté borůvkové knedlíky se zakysanou smetanou, strouhaným tvarohem a cukrem (1,  3,  7) 130 Kč

#menu 2
350g Vepřové srbské rizoto s kyselou okurkou, sypané strouhaným eidamem (7,  9,  10,  12) 130 Kč

#hlavní  jídlo
150g Gyros z kuřecích stehen se zeleninou, pita chléb,  tzatziky omáčka (1a,  7,  9,  12) 154 Kč

150g Steak z vepřové krkovice marinovaný v bylinkách a česneku, bramborové hranolky,  cibulové chutney (9,  12) 164 Kč
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TÝDENNÍ MENU – DLE AKTUÁLNÍ NABÍDKY

Legenda alergenů: 1) Obiloviny - obsahující lepek (celiakie), 1a) pšenice, 1b) žito, 1c) ječmen, 1d) oves, 1e) špalda, 1f) kamut, 2) Korýši, 3) Vejce, 4) Ryby,

5) Podzemnice olejná (arašídy), 6) Sójové boby (sója), 7) Mléko, 8) Skořápkové plody, 8a) mandle, 8b) lískové ořechy, 8c) vlašské ořechy, 8d) kešu ořechy,

8e) pekanové ořechy, 8f) para ořechy, 8g) pistácie, 8h) makadamie, 9) Celer, 10) Hořčice, 11) Sezamová semena (sezam),12) Oxid siřičitý vyšší než 10 mg,

ml/kg, l v SO2(siřičitany), 13) Vlčí bob (LUPINA), 14) Měkkýši. Přesný popis všech alergenů na vyžádání u obsluhy. Pokrmy připravujeme z čerstvých surovin od

prověřených dodavatelů. Gramáž masa je uvedena v syrovém stavu.


