e MENU 29.6. - 3.7.2026

O2 BUDOVA GAMMA

PONDELI

POLEVKY Masovy vyvar se zeleninou a ryzi /9/ 30 K¢
Italska tomatova polévka s pestem /1a,7,9/ 40 K¢
HOTOVA JiDLA 3509 Zeleninové leco, vaiené brambory /3/ 124 K¢
150g Vepriovy debrecinsky gulas, jasminova ryze /9/ 134 K¢
150g Hovézi maso na smetané, houskové knedliky, brusinky /1a,3,7,9,10/ 176 K¢

UTERY

POLEVKY Drubezi vyvar se zeleninou a nudlemi /1a,9/ 30K¢
Indicka cizrnova polévka s rajcaty /9/ 40 K¢
HOTOVA JIDLA 350g Gratinované brambory s kvétakem, salatek /3,7/ 124 K¢
3509 Téstoviny s boloriskou omackou, mix strouhanych syra /1a,7,9/ 134 K¢
150g Kriti ragi na viné, pecené brambory /7,9,12/ 165 K¢

STREDA

POLEVKY Hovézi vyvar se zeleninou a vejci /3,9/ 30 K¢
Houbovy krém /1a,7,9/ 40 K¢
HOTOVA JiDLA 3509 Dukatové buchtiéky s vanilkovym krémem /1a,3,7/ 124 K&
150g Veprové maso v mrkvi, vafené brambory /7,9/ 134 K¢

150g Kureci nudli¢cky v hof¢i¢no - kaparové omacce se smetanou, téstoviny /1a,7,10/ 165 K¢

CTVRTEK

POLEVKY Slepiéi vyvar s nudlemi /1a,3,9/ 30 K¢
Drstkova polévka z hlivy ustficné /9/ 40 K¢
HOTOVA JiDLA 3509 Téstoviny s pestem ze susSenych rajéat, syr, rukola /1a,7/ 124 K¢
150g Smazeny kufeci fizek naruby, Stouchané brambory, kysela okurka /1a,3,7,10/ 134 K¢
150g Hovézi Azu po tatarsku, jasminova ryze /7/ 176 K¢

PATEK

POLEVKY Zeleninovy vyvar s ryzi /9/ 30 K¢
Zelna s klobasou /7,9/ 40 K¢
HOTOVA JIDLA 350g Pohankovo - syrové placky s houbovym ragu, trhany salat /3,7/ 124 K¢
150g Uzena krkovice s nastavovanou kasi, kysela okurka /1a,7,10/ 134 K¢
150g Kufeci kokosova korma, jasminova ryze /7,9/ 165 K¢

GOODLUNCH



